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1. Disposizioni generali 

Il presente Regolamento riporta le norme e le procedure necessarie per l’ottenimento della licenza 
d’uso del marchio collettivo “Tuscia Viterbese” da parte delle aziende che producono e 
commercializzano pasticceria e prodotti da forno della Tuscia Viterbese. 

o 
 e non in serie e ono sul 

. 

-Viterbo 
 

dalle materie prime: nel processo di lavorazione deve essere prevalente l’apporto manuale.  
La sede del laboratorio 

 
 

2.  
 

presente disciplinare.  

 
disciplinare.  

richiedano, si devono impiegare nocciole, castagne, miele, olio extravergine d’oliva e vino 
 

Inoltre, per ogni prodotto del presente disciplinare, l’impasto deve essere realizzato con 
l’impastatrice mentre la forma deve essere data a mano. 

2.1.  tradizionale viterbese e indicazioni circa le loro 
preparazioni 

 

Qualsiasi aggiunta di ingredienti o variazione della lavorazione non devono alterare in maniera 
sostanziale lo standard di prodotto convenuto. 
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- -
 

 
 

semi di anice, vino bianco, pasta da riporto.  

-  

 
 

 
-

 
-  

 
 

 
 

 

 

-  

Kg di peso, consistenza simile al pane.  
 

 

 

cm  
 

birra.  
-

 
- -9 cm  

 
 

-
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-  
 

 

polvere. 
-  

 
 

 
-

 
 

 
 

 
 

 

 
- 

  
-  

 
 

-
-  

-
 

 

 
 

impasto morbido.  
 

 
-

 
 

cm e di altezza di circa 2 cm.  
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-

 

 
 

cannella, vaniglia, alchermes e rum.  
-

 

Presentazione prodotto: simile al panettone, anche nella consistenza, ma con cappello a forma di 
fungo, dalla superficie liscia di colore marrone scuro. 

 
 

-
 

 
 

 
 

 
 

lievito in polvere.  
 

 
 

2.2 Applicazione dell’immagine coordinata (CIS) del marchio  

 

su altre forme di comunicazione e di immagine aziendali previa, in ogni caso, specifica autorizzazione 
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3. Modalità di controllo 

per 
la pasticceria ed i prodotti da forno della Tuscia Viterbese, nonché sulla corretta applicazione 

ionisti o soggetti giuridici competenti in
materia.  
Il controllo e la vigilanza effettuati dovranno basarsi su prove tangibili e documentali, sempre 

l’azienda.  

 
 

4. Obblighi del soggetto Licenziatario 

 
 

Devono inoltre garantire la distinzione tra il prodotto 
oggetto di apposizione del marchio “Tuscia Viterbese” e altri prodotti similari eventualmente 
presenti in azienda. 

Viterbo di nocciole, castagne, miele, olio extravergine d’oliva e vino, 
materie prime per la realizzazione dei prodotti del presente disciplinare. 

 
 o suoi delegati. 

Tutta la documentazione e le prove sopra indicate dovranno essere conservate in azienda, a cura 
del Licenziatario, per almeno due anni dal momento della loro emissione. 

Le metodologie produttive e l’organizzazione aziendale adottate dal licenziatario devono essere 
di settore l’igiene, la salute e la 

sicurezza sul lavoro. 

Il licenziatario si impegna a garantire un progressivo miglioramento dell
della sua azienda. 

 

 
 


